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Nos boissons alcoolisées sont servies
en accompagnement de nos assiettes.

25cl 50cl
Blonde Premium 5% 4,20€ 6,90€
Blanche des Neiges 4,9% 4,90€ 8,00€
Vedett IPA 6% 5,50€ 9,00€
Kasteel Rouge 8% 5,90€ 9,50€
Azimut Triple 8,3% 5,90€ 9,50€
Cidre Coeur de Pomme 8% 5,50€ 9,00€

Supp sirop 1,00€ 1,50€
SuppPicon 1,50€ 2,50€




Verre
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ROSES e
Chateau Cazette - Bordeaux - 2024 - Cabernet Franc/Malbec 6
Chateau du Rouet - Cotes de Provence - Le Cotes - 2023 - Grenache/Cinsault 7

BEANGIRIEES

Chateau Cazette - Bordeaux - 2023 - Sauvignon é
Frangois Chidaine - Touraine - 2024 - Sauvignon 75
Chateau La Negly - La Clape - 2024 - Bourboulenc/Roussanne/Rolle 8
La Chablisienne - Petit Chablis - 2023 - Chardonnay 9
Maison les Alexandrins - Crozes Hermitage - 2024 - Marsanne/Roussanne 10
Héritiers des Comtes Lafon - Macon Milly Lamartine - 2022 - Chardonnay 12
Dornaine Georges Vernay - Condrieu - 2024 - Viognier 16
Chateau de Beaucastel - Chateauneuf du Pape - Roussanne/Grenache blanc 25
Dornaine des Comtes Lafon - Meursault - 2022 - Chardonnay 30

BEANCIMOEEEEUAX
Dom. Chiroulet - Cétes de Gascogne - Soleil d'automne - 2023 - G. Maseng/P. Maseng 7

Dom. Cauhapé - Jurangon - Belle des Vignes - 2021- Petit Maseng 9

IR QO VAU REE

Dom. Mas Amiel - Maury - Vintage - 2023 - Grenache Noir 9

VINS AU VERRE




LCUCLEE

Chateau Cazette - Bordeaux - Cuvée Joseph - 2022 - Malbec/Merlot/ Petit Verdot 6
Domaine Chiroulet - Cotes de Gascogne - 2023 - Merlot/Cabernet Franc/Tanat 6,5
Chateau La Negly - La Clape - 2023 - Carignan/Grenache/Mourverdre/Syrah 7
Francois Chidaine - Touraine - 2024 - Cot/Cabernet Franc 7,5
Saint Patrice - Cotes du Rhone - 2021 - Grenache/Mourvedre/Syrah 8
Domaine Pillot - Bourgogne - La Piéce Carrée - 2023 - Pinot Noir 8
Chateau des Jacques - Morgon - 2023 - Gamay 8,5
La Closerie de Pessac - Pessac Leognan - 2016 - Cabernet Sauvignon/Merlot 9
Chateau du Cauze - Saint Emilion Grand Cru - 2019 - Cabernet Sauvignon/Merlot 10
Henri Rebourseau - Gevrey Chambertin - La Brunelle - 2021 - Pinot Noir 21
Domaine Georges Vernay - Céte Rétie - 2023 - Syroh 22
Chateau Gombaude Guillot - Pomerol - Grand Vin - 2016 - Merlot/Malbec 25

Chateau Smith Haut Lafitte - Pessac Leognan - GCC - 2019 - Cab.Sauvignon/Merlot 35

Domaine de Chiroulet, Larroque-sur-I'Osse (32)

VINS AU VERRE




NCS EPECIALITEE

Notre houmous au piment d’Espelette
Et ses tuiles de pain grillées

Rillettes de thon aux poivrons & ciboulette
Et ses tuiles de pain grillées

Tataki de thon rouge
Avec sa marinade et graines de sésame

Foie Gras entier du Sud-oOuest au poivre de Sichuan
Condiment poire et coing, tuiles de pain grillées

COURILAKDISES CHAULES

Pommes de terre roties aux herbes de provence
Et leur creme légere a la ciboulette

Frites de patates douces au paprika fumé
Et leur creme légere a la ciboulette

Les samoussas de légumes
Aux épices douces du Kerala et sa sauce secréte a la mangue

Toasts chauds de Cabecou du Périgord
Rotis au miel et au thym

Les fameuses ravioles du Dauphiné au Porto
Farce au Comté et au persil de la Drome

croustillants de volaille 100% filet
Et sa sauce relevée au piment d’Espelette

Lincontournable Croque & la truffe
Au jambon blanc truffe et mozzarella filante
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ASSIETTES A PARTAGER




FRCIMACLES

Vieux comté AOP Prestige 9
Affiné 18 mois
Burrata sur lit de pesto au parmesan 12

Et ses pistaches torréfies

La planche de fromages affinés 15
Vieux Comteé 18 mois, crottin de chévre, tomme de Savoie,
confiture de cerises noires au piment d’Espelette

CHARCUWVERIES

Rillettes d’oie artisanales 7

Et ses cornichons

Notre fameux paté en croute 9

Pintade, morilles, pistaches, cochon et ses cornichons

Lomo Ibérique 10
Et ses guindillas

Jambon serrano 24 mois d’affinage 12
Copeaux de parmesan AOP, guindillas

Chiffonade de jambon blanc truffé 12

Et ses petits cornichons

Le saucisson entier de Savoie 200g 15

Et ses petits cornichons

NCE FLAKCILES

La Planche Mixte 16
Jambon blanc truffé, saucisson sec, lomo ibérique, tomme de Savoie, Comté 18 mois,

cornichons.

La Grande Planche 36
Jambon Serrano 24 mois, lomo ibérique, jambon blanc truffé, saucisson sec, rillettes d’oie

artisanales, crottin de chévre, Comté 18 mois, tomme de Savoie, cornichons, confiture de

cerises noires au piment d'Espelette.

FROMAGE & CHARCUTERIE




COCLVAILS
Aperol Spritz 9

Aperol, prosecco, orange, eau gazeuse

Pavarotti 9

Martini blane, sirop de framboise, jus de citron vert

coco Chanel 9

Limoncello, jus de citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse

St Germain Spritz 1

St Germain, Prosecco, citron, eau gazeuse

Mojito 1

Bacardi Oro, citron vert, menthe fraiche, eau pétillante

Aviation 12,5
Y

Gin, Luxarde marasquino, créme de violette, citron, sucre de canne

Zapata 12,5

Tequila 100% Blue Agave, créme de miire, jus de citron vert, sucre de canne ’

sunset Spritz 25

Vodka, Aperol, jus d’ananas et de citron, purée de passion

ECHTS & MOCKTAILS

La Comtesse 7

Jus de mangue, sirop de violette, menthe
fraiche, citron vert, limonade

A la folie ! 7

Ananas, citron vert, sirop de passion

Virgin Mojito 7

Menthe fraiche, citron vert, eau pétillante

Abatilles 33cl ou 75¢l 3,50u55

soddas ou jus au choix 4,5

COCKTAILS & APERITIES




FRENIUIGS CUNS

Bombay Sapphire

Tanqueray London, Sevilla, Royal
Hendrick’s

Citadelle

Guyenne Floral

June Poire, June Pasteque, June Péche, June Passion
Bombay Bramble

Nouaison Reserve

The Botanist

Oxley

Monkey 47

SEIRITYE U

Trois Rivieres 50° servi en Ti'Punch
Tequila Herradura Reposado
Clase Azul Reposado

IABERKYIES

Pastis Pernod 2c¢l
Suze 6¢l / Martini 6¢l
Lillet 6¢l / Porto 6¢l

LONG PRINKS

Alcool de verse et soft
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COCKTAILS & APERITIES




POUCEURS SUCEES

créme brulée expresso 8
Au cafée Grand Cru Arabica

Tatin ananads caramélisée 9

lace onctueuse noix de coco

Cabosse au chocolat, coeur caramel-noisettes 9

Sur lit de biscuit financier et ganache chocolat

CALES & (INFUSIONE

CAFES BIO INFUSIONS BIO

EXPRESSO OU ALLONGE 2,8 WELLNESS / VERVEINE / TILLEUL MENTHE / DETOX 4.5
DOUBLE EXPRESSO 5

THES BIO

THE VERT GINGEMBRE CITRON / THE VERT MENTHE / THE VERT JASMIN /THE VERT GUNPOWDER 4,5
THE NOIR CANNELLE / THE NOIR EARL GREY / THE NOIR BREAKFAST
THE BLANC BAI MU DAN

NOS SPIRITUEUX SONT A
DECOUVRIR DANS NOTRE
LIVRE DE CAVE



